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Frühstück 
7:30 – 10:00 

Kaffee: 
Espresso – Filterkaffee – koffeinfreier Kaffee – Cappuccino7 
Latte macchiato7– frische Milch*7 – Kakao7 
Sojamilch6 – Mandelmilch*8 – laktosefreie Milch7 
 

Tee: 
Schwarzer Tee (English Breakfast Tea) – Earl Grey  
Grüner Tee – Waldfrüchte – Kamille – Minze  
hausgemachter kalter Grüntee mit Zitrone (Sommersaison) 
 
Obst- oder Gemüsesäfte: 
Orange – Blutorange – Pampelmuse – Ananas – Apfel 
Multivitamin – Tomate  – frisch gepresster Karottensaft* 
frisch gepresster Orangensaft* (von März bis April) 
 
Granita*: 

Sommersaison: hausgemachtes sizilianisches Sorbet   

aus Kaffee – aus frischen Früchten der Saison  
auf Wunsch mit Schlagsahne7 und/oder Brioche1,3,7 
 
 

Brot & Süßes: 
Brötchen*: Butterbrötchen1,6,11 – Mehrkorn1,6,11 – Sesam1,6,11  
Brot*: Roggenvollkornbrot1,6,11 – Tumminiabrot1,6,11 – Toast1 
Croissants1,7– Zwieback klassisch1,6,7 oder vollkorn1,6     
Süßes*: hausgemachter Kuchen1,3,7,8  
diverse Marmeladensorten* – Diätmarmeladen   
Butter7 – Honig – Schokoladencreme6,7,8   
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Frühstück 
7:30 – 10:00 

  

Getreide: 
Schweizer Müsli1,6,8  – Müsli krokant1,6,7,8,11   
Müsliporridge1,6,7,8   – Corn-flakes1,6,7,8  
 

Joghurt: 
Büffeljoghurt Natur*7 – Natur7 – Natur fettarm7 
Erdbeere7 – Kirsche7 – Aprikose7 – Waldbeeren7 
 

Eier*: 
Gekocht3 – Spiegelei3,7 – Rührei3,7  
Crêpe1,3,7 – Omelette3,7 (mit Belag nach Wahl)   
 

Käse: 
Provoletta*7 (mild, aus Kuhmilch) – Pecorino*7 (Schafskäse)  
Büffelmozzarella*7 – Ricotta*7 (handwerklich Frischkäse)  
Edamer7 – Philadelphia7 – Streichkäse7 
 

Aufschnitt*: 
gekochter Schinken – geräucherter Schinken – Salami 
 

Obst*:  
Frisches Obst der Saison – Datteltomaten aus Pachino 
 

Fruchtmus: 
Apfel – Birne 
 
___________________________________________________________________  

*Aus Sizilien – Bio  
Die kleinen Ziffern stehen für die Allergene Liste auf Seite 12  
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Allergeni – Allergens – Allergene – Allergènes 

 
 

Glutine – Gluten – Gluten – Gluten                                                                                        n° 1 

Crostacei – Molluscs – Weichtiere – Mollusques                                                              n° 2 

Uova – Egg – Ei – Ouef                                                                                                                n° 3 

Pesce – Fish – Fisch – Poisson                                                                                                 n° 4 

Arachidi – Peanuts – Erdnüsse – Cacahuétes                                                                    n° 5 

Soia – Soy – Soja – Soja                                                                                                               n° 6 

 Latte – Milk – Milch – Lait                                                                                                        n° 7 

Frutta a guscio – Nuts – Nüsse – Noix                                                                                   n° 8 

Sedano – Celery – Sellerie – Celeri                                                                                         n° 9 

Senape – Mustard – Senf – Moutarde                                                                                n° 10 

Semi di sesamo – Sesame seeds - Sesamkörner – Graines de sesame__________ _n°11  

Anidride solforosa – Sulfur dioxide – Schwefeldioxid – Dioxyde desoufre______n°12                                                              

Lupini – Lupins – Lupinen – Lupins                                                                                    n° 13 

Molluschi – Molluscs – Weichtiere – Mollusques                                                            n° 14 


